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Entrées
« Millefeuille de pomme oignons andouille, crémeux camembert et roquette fraiche .............. 7€
« (Euf parfait crémeux de potiron [égerement releve, 0ignons Crispy .........ccooeeevercoeeesece 9€
« Saint-Jacques roties, crémeux de panais, panais croquants au sarrasin,

chips de panais, JUS 08 [BNGOUSTINE ...t 1€
Plats
« Cuisse de pintade farce champignon chorizo, déclinaison de CArotes ..............oco.... 14€
« Demi-magret de canard infusé au thé darjeeling, salsifis rotis, purée de butternut

ala noisette, auce grenade POr0 ... 16€
« Paisson du moment, riz vénéré a a coriandre, fenouil croguant au cumbava

BLQRAINGS 08 COUIGR e 1h€
Fromages travaillés
« Camembert ou pont 'évéque maring au Calvados .........c..ccccooooorooooioooooeeociececcecece 9¢€
o DOMe 02 CHAVIE, BBICOL NDISEHE ..ot 8€
Desserts
« Poire confite a (a cannelle, creme d'amande, coulis vin chaud ..o L€
« 5ablé noisette, crémeux chocolat noir et dulce praling NOISELEe .........cccccocccvvveeeeerece e he

Modifications éventuelles de certains plats selon arrivage. Toutes nos recettes sont élaborées par nos soins.
Découvrez la Charte de natre cuisine sur le site internet du Domaine Le Cog Enchanté.

Délais de préparation : 2 jours
Retrait : A la cuisine du Domaine

INFORMATIONS ET RESERVATIONS
0787392577 Bl la-cuisine-du-domaine
endy@le-cog-enchante.com



